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APPLICAZIONI DELL’AGAR 

QSA ®
 (Quick Soluble Agar)

NELL’INDUSTRIA ALIMENTARE

[image: image2.emf]


Estratto da una pubblicazione 

APPLICAZIONI DELL’AGAR QSA NELL’INDUSTRIA LATTIERO CASEARIA

Il QSA è lo stabilizzante più raccomandato in questo settore in quanto reagisce specificamente e selettivamente con la frazione acquosa contenuta nel latte e non viene influenzata né dalle variazioni di pH in un ampio range né tanto meno  dalle proteine del latte e dai cationi presenti.

L’utilizzo del QSA in questo settore è molto semplice; esso infatti può essere introdotto durante le fasi iniziali della preparazione del latte e si scioglie istantaneamente durante il trattamento di pastorizzazione, la qual cosa lo rende compatibile praticamente con la totalità dei processi industriali lattiero caseari.

Il QSA stabilizza i prodotti fermentati simili agli yogurt e migliora la loro struttura conferendo tra l’altro un aspetto brillante e vellutato. Il QSA riduce la sineresi e produce una struttura soffice e cremosa nei prodotti “light”. 

Il QSA può anche essere usato vantaggiosamente nelle preparazioni cremose a base di formaggio; anche in questo impiego QSA migliora la struttura e la stabilità. 

Nelle preparazioni da bere a base di yogurt alla frutta, il QSA viene aggiunto prima della pastorizzazione e non si struttura durante la fase di incubazione alla temperatura di 43 °C. Dopo l’aggiunta della frutta  ed il raffreddamento al di sotto dei 35 °C, il QSA si struttura e fornisce la corposità desiderata oltre a mantenere stabili in sospensione i pezzetti di frutta.

RICHIEDETECI LE RICETTE DI RIFERIMENTO PER L’IMPIEGO DEL QSA NELLE APPLICAZIONI LATTIERO CASEARIE:

· Yogurt a coagulo rotto 

    (confronto con la gelatina animale)

· Yogurt light a coagulo rotto

· Yogurt a coagulo intero

· Yogurt light a coagulo intero

· Yogurt da bere

· Formaggi cremosi

· Farciture per torte al formaggio

· Mousse congelata

· Panna da monatre

· Crema dessert

· Gelato cremoso

· Mousse aerata

· Pudding

· Budino

· Budino multistrato

· Piping gel a base latte

· Bevanda di latte al cioccolato
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